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Sistema de limpieza
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Para la limpieza del producto una vez cocido, eliminacién
de la piel, espinas y partes oscuras del pescado, para
la posterior alimentacion del producto a las maquinas
empacadoras de atun.

Provisto de mesas individuales o mesa corrida, con
sillas ergondmicas (giratorias y regulables en altura),
reposapiés y recogida de desperdicios en cada puesto
de trabajo.

Construida con transportadores cardanicos en circuito
cerrado y sin retorno, dando lugar a un sistema abierto
y de facil limpieza.

Como opcidon también puede incorporar un sistema de
control de produccién individual para controlar:

e Tiempo de trabajo del operario.
¢ Rendimiento.
e Desperdicio generado.

Construccion en acero inoxidable AISI-304.
Suministrado con certificado CE.
El nimero de operarios por sistema se establece segun

la produccion requerida, siendo un sistema modular
que se puede ampliar segun necesidades.
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