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Grupo de descabezado y eviscerado
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Piezas/minuto
dependiendo del tamafio
- del pescado
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Maquinas disefiadas para el corte de cabezas y colas
y el eviscerado continuo de sardinas o especies
similares.

La maquina, una vez situado el pescado en los
cangilones disefiados y patentados por Hermasa, corta
la cabeza y cola del pescado mediante cuchillas, realiza
el eviscerado mediante succion con la instalacion de
una bomba de vacio y efectta el lavado. Sistema de
posicionamiento de pescado para aumentar el
rendimiento.

Eficiencia de eviscerado y alta produccion con un
numero reducido de personal.

Segun requerimientos, se puede equipar con cortes
adicionales para la obtencion de steaks.

Construccioén en acero inoxidable AISI-304.

Suministrado con certificado CE.



