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Equipo para adicion de aceites o salsas
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Control de temperatura
automatico
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Disefiado para afadir aceites o salsas por cortina o
rebose a los envases.

El aceite o salsa sobrante es filtrado antes de volver al
depdsito de acumulacion, y bombeado nuevamente a
las unidades de dosificacién, a través de una bomba
centrifuga de rodete abierto.

Equipado con agitador en caso de utilizacion de salsas.
Maquina energéticamente eficiente:
e Dotada de serpentin cerrado y purgador para
recuperacion de condensados.
e Control automatico de temperatura y valvulas
moduladas de entrada de vapor.
Construccion en acero inoxidable AISI-304.
Suministrado con certificado CE.
Construido con una o varias unidades de dosificacion,

dependiendo de la produccion requerida y formato a
producir.



