bl d8lgh

Balsina de coccion
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Disefiada para la coccidn del pescado (fresco,
congelado o descongelado) en agua o salmuera.

Provista de salida de grasas con difusores de agua para
recogida de las grasas de coccion y aprovechamiento
de las mismas.

Con tapa (apertura hidraulica) sello de agua para evitar
la pérdida de energia, y provista de calorifugado.

Construccion en acero inoxidable AISI-316.
Maquina energéticamente eficiente:
¢ Dotada de serpentin cerrado y purgador para la
recuperacion de condensados.
e Control automatico de temperatura y valvula
modulada de entrada de vapor.

Suministrado con certificado CE.

Disefiada a medida segun capacidad requerida
por ciclo.





